
 

 

I 
DER GARTEN  23 / 28 

 Pflücksalat / Cashewkerne / Avocado  
mit oder ohne  Chicken 

Orangen Limetten Vinaigrette 

NICHT EINFACH EINE AUBERGINE  26 
Aubergine: Karamellisiert / Tomaten Jus  

Mit Parmesan Espuma  

KENNE ICH, MÖCHTE ICH HABEN  21 
Vitello Tonnato 

  
DER BESTSELLER  25 

Baby Calamari / Rote Garnelen / Zucchini

II 
STILSICHER  52 

Filet / Baby Spinach / Kartoffel-Trüffelpüree  

WIR EMPFEHLEN  26 
Zitronen Risotto / Garnelen  

LUNCH DATE IN ROM  19 
Gnocchi & Pesto Verde / Frittierte Artischocken  

Kandierte Cherry Tomaten / Pinienkerne 
  

UNBEDINGT BESTELLEN   26 
Casarecce / Salsiccia / Pistazien  

Kartoffelstücke / Erbsen  

I 
PERFEKT IM MAI 

Meeresfrüchte (mariniert) / Sellerie  
Cherry Tomaten / Olivenöl & Zitrone  

oder 
DER SALAT GEHT IMMER 

Pflücksalat / Cashewkerne / Avocado 

II 
FANCY 

Getrüffelte Graupen / Petersilie / BBQ Gemüse  
Garnelen: 9 € 

Räucherlachs: 12 € 
oder 

GRÄTENFREI 
Lachsfilet (gebraten) / Bratkartoffel 

Pommery Senf Sauce  
oder 

“I LIKE“ 
Entrecôte vom Kalb / Getrock. Tomaten  
Oliven & die Luft von der Kaper / Spinat 

ZUM SCHLUSS 

Erdbeeren in Moscato 

Cannoli Topfen 

 

2-GANG 29          3-GANG 37 
Menü mit Meeresfrüchten: Aufpreis von 5 € 

[ˈb ɪ z n ɪ s ɪ z]  
L U N C H 

 

À    L A    C A R T E    L U N C H 



 

 

I 
PERFECT IN MAY 

Seafood (marinated) / Celery 
Cherry Tomatoes / Olive Oil & Lemon 

or 
THIS SALAD ALWAYS WORKS 

Lettuce / Roasted Cashew Nuts / Avocado 

II 
FANCY 

Truffled Pearl Barley / BBQ Vegetables  
Prawns: 9 € 

Semi Warm Smoked Salmon: 12 € 
or 

WITHOUT BONES 
Salmon Fillet (Sautéed) / Pan-Fried Potatoes  

Pommery Mustard Sauce  
or 

“I LIKE“ 
Entrecôte (veal) / Leaf Spinach / Dried Tomatoes 

Olive & The Breeze of Caper 
 

LAST BUT NOT LEAST 

Strawberries in Moscato  
Curd Cannoli  

 

I 
THE GARDEN  23 / 28 

 Organic Lettuce / Cashew Nuts / Avocado  
with or without Chicken 
Orange Lime Vinaigrette  

NOT JUST ANY EGGPLANT  26 
Eggplant: Caramelized / Tomato Jus 

With Parmesan Espuma  

I KNOW THIS ONE, WANNA HAVE IT  21 
Vitello Tonnato 

THE BESTSELLER  25 
Baby Calamari / Red Prawns / Zucchini  

II 

STYLISH  52 
Filet / Baby Spinach / Truffles Mashes Potatoes  

WE RECOMMEND  26 
Lemon Risotto / Prawns 

LUNCH DATE IN ROM  19 
Gnocchi & Pesto Verde / Fried Artichokes 

Candied Cherry Tomatoes / Pine Nuts 
  

U HAVE TO ORDER THIS  26 
Casarecce / Salsiccia / Pistachio 

Potato Pieces / Peas 
2-COURSE 29          3-COURSE 37 

Menu with Seafood: Surcharge of 5 €  

[ˈb ɪ z n ɪ s ɪ z]  
L U N C H E X C E R P T   À   L A   C A R T E


