
 

 

I 
DER GARTEN  23 / 28 

 Pflücksalat / Cashewkerne / Avocado  
mit oder ohne  Chicken 

Orangen Limetten Vinaigrette 

ELEGANTE AUBERGINE  26 
Aubergine: Karamellisiert / Tomaten Jus  

Mit Parmesan Espuma  

UNSERE MOZZARELLA  19 
Mozzarella Di Bufala / San Marzano Tomaten  

Basilikum Apfelsorbet 
  

CAPRI FEELING  28 
Baby Calamari / Rote Garnelen / Zucchini

II 
STILSICHER  56 

Filet / Baby Spinach / Getrüffelte Pommes  

WIR EMPFEHLEN  26 
Zitronen Risotto / Garnelen  

LUNCH DATE IN ROM  23 
Gnocchi & Pesto Verde / Frittierte Artischocken  

Kandierte Cherry Tomaten / Pinienkerne 
  

DIE GESCHWUNGENE PASTA    26 
Strozzapreti / Ragout Bianco  

I 
POP ART SUPPE 

Geeiste Cantaloupe - Melonen Suppe 
Minze & Sour Cream  

oder 
DER BEKANNTE SALAT 

Pflücksalat / Avocado / Cashewkerne  

II 
ICH NEHM’ DAS VEGETARISCHE  

Sommergemüse / Gefüllte Aubergine  
Pecorino  

oder 
WIE SCHAUT ES MIT PASTA HEUTE AUS? 

Tagliatelle / Radu vom Fisch  
Artischocken & Zitronencreme  

oder 
´MÖGEN SIE CHICKEN? 

Maishähnchen / BBQ Römersalat  
Cäsar Dressing & Croutons  

PERFEKT ZUM ESPRESSO 
 
 

ERDBEER TIRAMISU 
 

2-GANG 29          3-GANG 37 

[ˈb ɪ z n ɪ s ɪ z]  
L U N C H 

 

À    L A    C A R T E    L U N C H 

Management

Management
Radu

Management



 

 

I 
POP ART SOUP 

Chilled Cantaloupe Melon Soup  
Mint & Sour Cream 

or 
THE WELL KNOWN SALAD 

Lettuce / Roasted Cashew Nuts / Avocado 

II 
I GO FOR THE VEGETARIAN  

Summer Vegetables  
Stuffed Eggplant / Pecorino 

or 
WHAT ABOUT PASTA TODAY? 

Tagliatelle / Fish Ragù / Artichoke  
Lemon Cream 

or 
DO YOU LIKE CHICKEN? 
Corn Fed Chicken Breast  

BBQ Romaine Lettuce / Caesar Dressing 
Croutons  

BEST FOR ESPRESSO 

STRAWBERRY TIRAMISU 
 

I 
THE GARDEN  23 / 28 

 Organic Lettuce / Cashew Nuts / Avocado  
with or without Chicken 
Orange Lime Vinaigrette  

THE ELEGANT EGGPLANT  26 
Eggplant: Caramelized / Tomato Jus 

With Parmesan Espuma  

OUR MOZZARELLA 19 
Mozzarella Di Bufala / San Marzano Tomatoes 

Apple Basil Sorbet 

CAPRI FEELING  28 
Baby Calamari / Red Prawns / Zucchini  

II 

STYLISH  56 
Filet / Baby Spinach / Truffled Fries  

WE RECOMMEND  26 
Lemon Risotto / Prawns 

LUNCH DATE IN ROM  23 
Gnocchi & Pesto Verde / Fried Artichokes 

Candied Cherry Tomatoes / Pine Nuts 
  

THE CURVED PASTA  26 
Strozzapreti / Ragout Bianco 

2-COURSE 29          3-COURSE 37 
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