[br1znisiz]
LUNCH

CLASSY
Carpaccio von Feigen / Parmaschinken
Schaum vom Parmesan
oder
EASYGOING SALAT
Pfllicksalat / Avocado / Cashewkerne

UNKOMPLIZIERT
Paccheri A La Norma:
Tomatensugo / Salz / Basilikum / Ricotta
oder
DER ITALIENISCHE WOK
Lachs / Wok Gemdtise / Soya

oder
GERMAN STYLE
Rinderstreifen / Bratkartoffel
Krauterseitlinge

PERFEKT ZUM ESPRESSO

PANNA COTTA & ROTE BEEREN

2-GANG 29 3-GANG 37

A LA CARTE LUNCH

DER GARTEN 23/ 28
Pfllicksalat / Cashewkerne / Avocado
mit oder ohne Chicken
Orangen Limetten Vinaigrette

ELEGANTE AUBERGINE 26
Aubergine: Karamellisiert / Tomaten Jus
Mit Parmesan Espuma

UNSERE MOZZARELLA 19
Mozzarella Di Bufala / San Marzano Tomaten
Basilikum Apfelsorbet

CAPRI FEELING 28
Baby Calamari / Rote Garnelen / Zucchini

STILSICHER 56
Filet / Baby Spinach / Getriiffelte Pommes

WIR EMPFEHLEN 26
Zitronen Risotto / Garnelen

LUNCH DATE IN ROM 23
Gnocchi & Pesto Verde / Frittierte Artischocken
Kandierte Cherry Tomaten / Pinienkerne

DIE GESCHWUNGENE PASTA 26
Strozzapreti / Ragout Bianco



[b1znisiz]
LUNCH

CLASSY
Carpaccio of Figs / Parma Ham
Parmesan Foam
or
EASYGOING SALAD
Lettuce / Roasted Cashew Nuts / Avocado

SIMPLE
Paccheri A La Norma:
Sugo Di Pomodori (Tomato) / Salt
Basil / Ricotta
or
ITALIAN WOK
Salmon / Wok Vegetables / Soy
or
GERMAN STYLE
Beef Stripes (sautéed)
Pan Fried Potatoes / Oyster Mushrooms

BEST FOR ESPRESSO

PANNA COTTA & RED BERRIES

2-COURSE 29 3-COURSE 37

EXCERPT A LA CARTE

THE GARDEN 23/ 28

Organic Lettuce / Cashew Nuts / Avocado
with or without Chicken
Orange Lime Vinaigrette

THE ELEGANT EGGPLANT 26
Eggplant: Caramelized / Tomato Jus
With Parmesan Espuma

OUR MOZZARELLA 19
Mozzarella Di Bufala / San Marzano Tomatoes
Apple Basil Sorbet

CAPRI FEELING 28
Baby Calamari / Red Prawns / Zucchini

STYLISH 56
Filet / Baby Spinach / Truffled Fries

WE RECOMMEND 26
Lemon Risotto / Prawns

LUNCH DATE IN ROM 23
Gnocchi & Pesto Verde / Fried Artichokes
Candied Cherry Tomatoes / Pine Nuts

THE CURVED PASTA 26
Strozzapreti / Ragout Bianco



