[br1znisiz]
LUNCH

ETWAS MIT BOHNEN
Bohnensuppe Bianco & Pilze
oder
ETWAS MIT GRUNEN BLATTERN
Pflicksalat / Avocado / Cashewkerne

ETWAS ITALIENISCHES
Pappardelle / Dorade
Koniferen Kirschtomaten
oder
ETWAS PANIERTES
Schnitzel vom Hahnchen / Bratkartoffel
Marmeladendip
oder
ETWAS MIT KURBIS
Kirbis Gerostet / Griiner Spargel
Senfcreme

NICHT ZUCKERFREI

PANNA COTTA
Coconut Panna Cotta
Karamellisierter Popcorn

2-GANG 32 3-GANG 37

A LA CARTE LUNCH

DER GARTEN 23/ 29
Pfllicksalat / Cashewkerne / Avocado
mit oder ohne Chicken / Garnele
Orangen Limetten Vinaigrette

ELEGANTE AUBERGINE 23
Aubergine: Karamellisiert / Tomaten Jus
Mit Parmesan Espuma

VITELLO 24
Vitello Tonnato / Tuna Schaum Sauce

CAPRI FEELING 28
Baby Calamari / Rote Garnelen / Zucchini

MR. BEEF 58
Rinderfilet / Spargel / Bimi
Sauce Bérnaise

WINTER 28
Risotto / Kurbis / Garnelen

CLASSY 28
Tagliolini Triffel

AMAZING 33
Tagliatelle oder Strozzapreti / Ragu Bianco

WIR EMPFEHLEN 26
Gnocchi / Salbei & Butter / Schinkenpulver



[b1znisiz]
LUNCH

SOMETHING WITH BEANS
Bean Soup Bianco / Mushrooms
or
SOMETHING WITH GREEN LEAVES

Lettuce / Roasted Cashew Nuts / Avocado

SOMETHING ITALIAN
Papardelle / Sea Bream
Cherry Tomatoes
or
SOMETHING CRUMBED
Chicken Schnitzel / Fried Potatoes
Jam Dip
or
SOMETHING WITH SQUASH

Roasted Squash / Green Asparagus
Mustard Cream

NOT SUGAR FREE

PANNA COTTA
Coconut Panna Cotta
Caramelized Popcorn

2-COURSE 32 3-COURSE 37

EXCERPT A LA CARTE

THE GARDEN 23/ 29

Organic Lettuce / Cashew Nuts / Avocado

with or without Chicken / Prawns
Orange Lime Vinaigrette

THE ELEGANT EGGPLANT 23
Eggplant: Caramelized / Tomato Jus
With Parmesan Espuma

VITELLO 24
Vitello Tannato / Foam of Tuna Sauce

CAPRI FEELING 28
Baby Calamari / Red Prawns / Zucchini

MR. BEEF 58
Fillet of Beef / Asparagus / Bimi
Sauce Bernaise

WINTER 28
Risotto / Squash / Prawns

CLASSY 28
Tagliolini / Truffle

AMAZING 33
Tagliatelle or Strozzapreti / Ragu Bianco

WE RECOMMEND 26
Gnocchi / Sage & Butter / Powder of Ham



